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Sokande

1. Underskrift

For att ansokan ska vara giltig maste den vara under-
tecknad av en person som far foretrdda bolaget.

2. Uppgifter om sokande bolag

Du behdver skicka in dokument som beskriver dgarfor-
hallandet i bolaget, vad du ska skicka in beror pa vilken
typ av bolag det ar:

« Aktiebolag - Aktiebok och protokoll frAn senaste
bolagsstdmman. Om aktierna i bolaget dgs av annat
bolag ska du skicka in aktiebok och protokoll dven
for det bolaget. Det maste framga vem som slutligen
dger aktierna.

o Handelsbolag - Bolagsavtal som visar hur andelarna i
bolaget ar fordelade samt deldgarnas rattigheter och
skyldigheter.

» Forening - Styrelseprotokoll och stadgar.

For att ATL-kontoret ska kunna gora ratt bedémning

av personer med betydande inflytande (PBI) behdver

du adven beskriva hur verksamheten kommer att styras.
Finns det andra befattningar, till exempel en restaurang-
chef eller driftsansvarig, som har ett betydande infly-
tande 6ver alkoholserveringen ska dessa anges med
namn och personnummer. Beskriv vad samtliga dgare,
styrelsemedlemmar och eventuella 6vriga foretradare
har fér uppgift och mandat, det vill sdga vad de kommer
att géra och vad de ansvarar for inom verksamheten.

3. Finansiering

Vid varje ans6kan om serveringstillstdnd &r kommunen
skyldig att géra en lamplighetsprovning. En del av den &r
en ekonomisk granskning som omfattar finansieringen
av kopet och/eller uppstarten av verksamheten. Den
som soker serveringstillstdnd ska ange hur verksam-
heten finansierats genom att fylla i finansieringsplanen
samt bifoga dokument som styrker finansieringen.

Du maste kunna visa varifran pengarna kommer som
anvants till uppstarten av ditt serveringsstélle. For att
gora det ska du fylla i en finansieringsplan dar bland
annat kostnad for kdp av bolag och/eller restaurang,
inkop vid uppstart, eventuell renovering och Gvriga
finansieringsbehov ska beskrivas. Finansieringsplanen
ska styrkas med relevanta dokument som exempelvis:

o Kopeavtal
Avtalet ska vara undertecknat av bade kdpare och
sdljare.

 Lan fran bank
Bifoga lanehandling och kontoutdrag som visar att
pengarna overforts till bolagets konto.

o Eget sparande
Bifoga kontoutdrag som visar ditt sparande, inklusive
pengarnas ursprung bakat i tiden.

e Lan fran privatperson
Vid 1an fran privatperson maste du dven kunna visa
att langivaren har méjlighet att 1ana ut pengar och
var pengarna kommer fran. Ldmna darfor in kontout-
drag fran bade dig och den du har lanat pengarna av.
Kontoutdraget ska visa 6verféringar och eventuellt
sparande inklusive pengarnas ursprung bakat i tiden.
Om langivaren fatt pengarna vid forsaljning ska dven
det redovisas. Du behdver dven ange langivarens
personnummer eftersom vi kan behdva kontrollera
dennes lamplighet.

« Redovisning av betalning
Du maste ocksa visa att pengarna forts 6ver till den
som salt verksamheten. Nar du betalt séljaren ska du
skicka in kontoutdrag som visar att pengarna betalts
ut. Du ska dven skicka in kontoutdrag eller kvittens
som visar att saljaren fatt pengarna. Av kontoutdrag
ska det framga vem som &r kontoinnehavare.

« Pengar fran bryggeri
Om du har ett bryggeriavtal ska du skicka in avtalet
och kontoutdrag som visar utbetalning fran brygge-
riet. Av kontoutdraget ska det framga vem som &r
kontoinnehavare.

Observeral

Aven om du |&nar pengar av till exempel slikt eller van-
ner ska du i detalj redovisa flodet av pengarna inklusive
pengarnas ursprung tillbaka i tiden. Det &r du som
sOkande som har ansvar for att redovisa hela finansie-
ringen.



Serveringsstillet

4. Dispositionsratt

Du ska visa att bolaget har ratt att bedriva verksam-
heten i lokalerna genom att lamna in nagot av féljande:

e Hyresavtal
« Agarhandlingar

5. Ritning

Ritningen ska visa hela serveringsstéllet inklusive serve-
ringslokaler, kdk, personalutrymmen och lager. Den ska
vara tydlig, skalenlig och 6verensstdamma med hur ser-
veringsstéllet ser ut. Markera de ytor dar ni 6nskar ser-
vera alkohol till gdsterna, uteslut oldmpliga ytor sdsom
toaletter, kok och forrad. Aven ansékan om uteservering
ska ldmnas in med en 6verensstdmmande ritning. Ange
hur den ligger i forhallande till restaurangen, matt, samt
pa vilket satt den dr avgransad (till exempel staket).

6. Antal personer ilokalen

Till anstkan ska det dven lamnas in uppgifter om hur
manga personer som far vistas i lokalen och hur manga
sittplatser det kommer att finnas inomhus samt pa
uteserveringen.

-

Verksamheten

7. Verksamhetsbeskrivning

Beskriv den aktuella verksamheten utifran inriktning
och bolaget, forslagsvis enligt nedanstaende punkter:

« Oppettider vardagar och helger

« Inriktning dag- och kvillstid (till exempel lunchrestau-
rang, pub, gourmetrestaurang, nattklubb)

« Verksamhetens malgrupp, ange eventuella alders-
granser

« Eventuell underhallning, till exempel liveframtradan-
de, dans, spel

 Beskriv hur ni kommer ha uppsikt/éverblick 6ver
serveringen inne och pa eventuell uteservering

8. Matutbud

e Meny med vilken mat och dryck ni kommer servera.
Matutbudet ska vara varierat och ett flertal forratter,
huvudratter och efterrétter ska kunna erbjudas.
Beskriv hur maten tillreds.

« Eventuell nattmeny som géller fran 23.00 till stang-
ning.





